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Other products you may like

Kilner® Square
Clip Top Spice Jar

Kilner® Mash and
Store Set
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Seasoning Grinder Set

Recipes - Care & Use

How to Use

The Kilner® Seasoning Grinder can be used to
create unique seasoning blends.

Always make sure that your ingredients are
completely dried before grinding them. Larger
ingredients may need to be chopped smaller.
Add ingredients gradually. Do not overload.
The grind level can be altered by adjusting the
height of ceramic grinding head. This is
controlled by the two nuts either side of the
ceramic part.

Grindable ingredients include:

Salt Crystals, Peppercorns, Dried Herbs, Dried
Spices, Dried Seeds.

Nuts and seeds that are high in oil content may
clog the ceramic grinding mechanism. If this
occurs, disassemble the grinder then wash and
dry thoroughly.

Chili Seasoning Blend

Use in chilli con carne and a variety of dishes, to
boost flavour and add a kick(!).

You will need:

* 4 tsp Chilli powder « 2 tsp Cumin seeds
« 2 tsp Garlic granules « 1tsp Salt crystals
« 2 tsp Onion powder « 1tsp Peppercorns
» 2 tsp Paprika

Try adding some crushed dried chilis for extra heat.

Chili-Gewiirzmischung

Verwendung in Chili con Carne und einer Vielzahl
von Gerichten, um den Geschmack zu verstarken
und einen Kick(!) zu geben.

* 4 Teeloffel Chilli Pulver . 2 Teeldffel

« 2 Teeldffel Knoblauch Kreuzkimmelsamen
Pulver « 1 Teeléffel Salzkristalle
« 2 Teeloffel Zwiebel « 1 Teeldffel
Pulver Pfefferkérner

» 2 Teeloffel Paprika

FUr zuséatzliche Scharfe kénnen Sie einige
zerstoBene getrocknete Chilis hinzufluigen.

Anwendung

Der Kilner® Seasoning Grinder kann verwendet
werden, um einzigartige Gewlirzmischungen
herzustellen..

Vergewissern Sie sich immer, dass die Zutaten
vollstandig getrocknet sind, bevor Sie sie
mahlen. GréBere Zutaten missen eventuell
kleiner gehackt werden. Flugen Sie die Zutaten
nach und nach hinzu. Uberlasten Sie sie nicht.
Der Mahlgrad kann durch Einstellen der Héhe
des Keramikmahlkopfes verandert werden. Dies
wird durch die beiden Muttern auf beiden Seiten
des Keramikteils geregelt.

Zu den mahlbaren Zutaten gehoren:

Salzkristalle, Pfefferkérner, getrocknete Krauter,
getrocknete Gewilirze, getrocknete Samen.

Niisse und Samen, die viel Ol enthalten, kénnen
das Keramikmahlwerk verstopfen. Sollte dies der
Fall sein, zerlegen Sie das Mahlwerk und
waschen und trocknen Sie es griindlich. Nicht
geeignet fur Zutaten wie Sonnenblumenkerne,
Kurbiskerne, Leinsamen oder dhnliches.

Italian Seasoning Blend

Use this versatile herb blend in marinades, sauces,
salad dressings and much more.

You will need:

« 3 tsp Basil e 2tsp Thyme

* 3 tsp Oregano « 4 tsp Garlic granules
* 3 tsp Rosemary « /2 tsp Peppercorns
« 2 tsp Marjoram

Try drying your own fresh herbs at home, by
bunching and hanging them to dry fully.

Italienische Gewiirzmischung

Verwenden Sie diese vielseitige Krautermischung in
Marinaden, SoBen, Salatdressings und vielem mehr.

« 3 Teel6ffel Basil

« 3 Teel6ffel Oregano « 12 Teel6ffel Knoblauch
Pulver

« 2 Teel6ffel Thymian

« 3 Teel6ffel Rosemarin
« 2 Teel6ffel Marjoran

Versuchen Sie, lhre eigenen frischen Krauter zu
Hause zu trocknen, indem Sie sie biindeln und zum
vollsténdigen Trocknen aufhdngen.

- /2 Teeloffel Pfefferkérner |

Adjuster Cap /
Nachstellkappe

Handle /
Handgriff

Adjuster Wheel /
Nachstellrad

Adjuster Bridge /
Nachstellbriicke

Hopper /
Trichter
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Grinder Head /
Schleiferkopf
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Chai Spice Blend

Use in homemade bakes and warming drinks.

You will need:

« 5 tsp Ground cinnamon « /2 tsp Ground nutmeg
« 4 tsp Ground ginger « 12 tsp Cloves

« 2 tsp Cardamom seeds
(removed from pods)

Chai-Gewiirzmischung

Verwendung in hausgemachten Backwaren und
warmenden Getrénken

« 5 Teeloffel Ground

X « /2 Teel6ffel Gemahlene
Cinnamon

Muskatnuss

« /2 Teeloffel
Gewdlrznelken

« 4 Teeloffel Gemahlener
Ingwer

- Teel6ffel Kardamomsamen
(aus den Schoten entfernt)
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